
STARTER | ENTRADA

Mushroom cream soup
Creme de cogumelos salteados

Or//Ou

Shrimp cocktail with lime zest and mix of lettuce
Cocktail de camarão com raspas de lima e mescla de alfaces

MAIN COURSE | PRATO PRINCIPAL 

Sea bream fillets with baked sweet potatoes,
rosemary and fresh vegetables
Filetinhos de dourada com batata-doce ao forno
com alecrim e legumes frescos 

Or//Ou

Pork tenderloin in garlic vinegar
with sautéed potatoes and vegetables
Lombinhos de porco em vinha d’alhos
com batata salteada e legumes

DESSERTS | SOBREMESAS

Passion fruit cheesecake
Cheesecake de maracujá 

Or//Ou

Sliced exotic fruits
Frutas exóticas laminadas

Incluído | Included
Aperitivo e canapés à chegada
Espumante
Seleção de vinhos Calheta Beach branco, tinto e rosé,
cerveja, refrigerantes, águas minerais
Café e digestivo

Appetizer and canapés on arrival
Sparkling wine
Selection of Calheta Beach white, red and rosé wines,
beer, so� drinks, mineral waters
Co�ee and digestif

42€ por pessoa | per person

25.12.2024

Almoço
Especial
de Natal
Special Christmas Lunch

Menu Vegetarino
Vegetarian Menu

ENTRADA | STARTER

Creme de abóbora com emulsão de leite de coco
e alho-francês frito 
Pumpkin cream with coconut milk emulsion 
nd fried leeks

Ou//Or

Pera assada com requeijão e mel em mescla de alfaces 
Roasted pear with curd cheese and honey on a mix lettuce

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE

Arroz malandrinho de tomate com legumes assados,
rúcula e lascas de parmesão
Tomato rice with roasted vegetables, rocket
and parmesan shavings

Ou//Or

Cannellones de espinafres com mozarela
de búfala e frutos secos
Spinach cannelloni with bu�alo mozzarella
and nuts

SOBREMESA | DESSERT

Cheesecake de maracujá
Passion fruit cheesecake 

Ou//Or

Frutas exóticas laminadas
Laminated exotic fruits

Incluído | Included
Aperitivo e canapés à chegada
Espumante
Seleção de vinhos Calheta Beach branco, tinto e rosé,
cerveja, refrigerantes, águas minerais
Café e digestivo

Appetizer and canapés on arrival
Sparkling wine
Selection of Calheta Beach white, red and rosé wines,
beer, so� drinks, mineral waters
Co�ee and digestif

42€ por pessoa | per person


