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 COUVERT
Pão de fermentação natural, pão de azeitonas, orégãos

Manteiga artesanal de maracujá

ENTRADA
Bresaola fumada de novilho

Tarte tatin de figos, brioche tostado

SOPA
Aveludado

Brócolos, ovo mollet

PEIXE
Robalo 

Timbale de vegetais assados, azeite de trufa

CARNE
Perna de peru

Inhame, esparregado

SOBREMESA
Brioche brûllèe 

Frutos secos, gelado de caramelo salgado

PETIT FOURS
Trufa de chocolate negro e aveia

Broa de noz

Café, chá

56€
Por pessoa

Menu 3 pratos: entrada ou sopa, peixe ou carne e sobremesa

68€
Por pessoa

Menu 4 pratos: entrada ou sopa, peixe, carne e sobremesa



COUVERT
Pão de fermentação natural, pão de azeitonas e orégãos

Manteiga artesanal de maracujá

 ENTRADA 
Salada cevada

Queijo brie provençal, vegetais 

SOPA 
Cappuccino

Beterraba, iogurte grego 

PRIMEIRO
Lasanha de vegetais 

Óleo de laranja 

SEGUNDO
Croquetes de vegetais 

Maionese vegan, jus de vegetais 

SOBREMESA 
Creme de citrinos 

Frutos secos caramelizados 

PETIT FOURS
Trufa de chocolate negro e aveia

Broa de noz

Café, chá

56€
 Por pessoa 

Menu 3 pratos: entrada ou sopa, primeiro ou segundo e sobremesa

68€
Por pessoa

Menu 4 pratos: entrada ou sopa, primeiro, segundo e sobremesa

MENU VEGETARIANO
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