68€ per person/porpessoa
e 4

VN
coursesand de A\VMUDEN
9 al il ﬁ“

1S

4 courses menu: soup or starter, 2 mail
I .
Menu 4 pratos: sopa ou entrada, 2 prato , principais e
% (

sobremesa




Starter // Entrada
Celery root /crispy roasted broccoli /anchovy/
mayonnaise
Raiz de aipo/ brécolos assados crocantes/maionese
de anchovas

Soup // Sopa
Topinambur cappuccino/turmeric/
shallot/infused olive oil
Cappuccino de tupinambo/curcuma/
azeite de chalota

Main dish // Prato Principal
Fish//Peixe
Grouper/cornbread/greens from the chef’s garden
Cherne/broa de milho/verdes da horta do Chef

Meat // Carne
Calf/asparagus polenta/fricassee sauce/chestnuts
Vitela/polenta de espargos/molho fricassé/castanhas

Vegetarian // Vegetariano
Bulgur/mushrooms/spinach/red onion/fennel/
olive oil and garlic
Bulgur/cogumelos/espinafres/cebolaroxa/ funcho/
azeite ealho

Dessert//Sobremesa
Tamarillo tartlet/olive caramel/cashew
Tartelete de tomate/inglés/ caramelo de azeitona/caju

Coffee | Café

Petit fours



