


Pratos

NOTA: Exigem finalização em casa, muito simples, e detalhadamente explicada na embalagem.

Guarnições

Porções familiares

Strudel de bacalhau (para 5 a 6 pessoas)	 €40
inclui pirex para forno

Bife Wellington (para 5 a 6 pessoas)	 €70
inclui pirex para forno

Barriga de leitão crocante	 €27/kg

Picanha assada com manteiga de alho	 €29/kg

Paleta de cordeiro de leite (peso 1,2 kg)	 €43 
assada com chipolata (batata, cebolinhas, 
bacon, cogumelos e castanhas)

Porções individuais

Terrina de foie gras (200 g),	 €30 
chutney de figos e passas

Mousse de foie gras (frasco 180 g)	 €10 

Filete de porco recheado com alheira,	 €12 
batata à padeiro, figos e castanhas

Bacalhau com broa,	 €16 
batata assada e grelos salteados

Polvo à lagareiro, batata assada e grelos	 €15

Perna de pato confitada, 	 €14
batata gratinada e legumes assados

Bochecha de vaca estufada em vinho tinto	 €14 
e segurelha, cuscuz e legumes salteados

Caril de borrego e	 €14
arroz basmati com especiarias

Batata gratinada	 €2

Batata à padeiro	 €2

Arroz Basmati com especiarias	 €2

Legumes salteados	 €3

Legumes assados	 €3

Chipolata	 €5



Bolos formato grande

Cheesecake cozido com frutos silvestres	  €20 
(peso aproximado 1 kg) 

O nosso brigadeiro (peso aproximado 1,5 kg)	 €32

Mil-folhas de baunilha com fruta fresca 	   €29
(peso aproximado 1,5 kg)

Torta de cenoura e requeijão	 €16
(peso aproximado 1,2 kg) 

Trufas de chocolate (embalagem 180 g)	 €6

Frutos secos com merengue e	 €2.5
pimenta caiena (embalagem de 130 g)

Chá da tarde tradicional
€21

5 variedades de sanduiches

5 variedades de pastelaria

2 scones, com e sem passas

Compotas

Saqueta de chá Lady of the Palace (1x por pessoa)

Sobremesas individuais 

Éclair Banoffee	 €2.5

Mil-folhas de baunilha e fruta fresca	 €3

Tiramisu de tangerina	 €2

Tarte de abóbora e nozes caramelizadas	 €2

Tarte de chocolate e caramelo salgado	 €3.5

Tarte de fruta fresca	 €4

Bolo Ópera de café e chocolate 	 €4

O nosso bolo de bolacha	 €3.5

Bolo macarron de framboesa e violeta 	 €4.5

Biscoitos 

Broas de mel	 €9/kg

Broas de manteiga 	 €12/kg

Broas de cerveja	 €8/kg



Vinho Tinto

AdegaMãe	 €10 
Aragonez, Castelão, Lisboa

Catarina	 €12
Alicante Bouschet, Castelão, Setúbal 

Quinta do Valdoeiro Cabernet Sauvignon	 €17 
Bairrada

Quinta de Arcossó	 €18
Syrah, Trás-os-Montes

Cortes de Cima	 €24
Syrah, Alentejo

Dona Berta	 €43
Tinto Cão, Douro

Vinho Branco

AdegaMãe	 €10
Fernão Pires, Arinto, Lisboa

Ponta Tristão	 €17
Arnsburger, Verdelho, Madeira

Quinta do Carmo	 €19
Roupeiro, Arinto, Antão Vaz, Alentejo

Monólogo Avesso	 €19
Região dos Vinhos Verdes

Morgado Santa Catherina	 €17
Arinto, Lisboa

Quinta de Arcossó	 €17
Arinto, Fernão Pires, Trás-os-Montes

Dory Reserva	   €26
Viosinho, Alvarinho, Chardonnay, Lisboa

Barbusano Barricas	   €26
Verdelho, Madeira

Lacrau Vinhas Velhas	   €30
Códega do Larinho, Folgasão, Gouveio, Douro

+351 291 213 000
hostess.palace@savoysignature.com

savoysignature.com/savoypalacehotel

Vinho Rosé

AdegaMãe	 €10 
Aragonez, Castelão, Lisboa


