


291 213 600
events@savoysignature.com

Menus 
 deNatal
Grupos e Empresas

MENU I: 35€
MENU II: 39€

Caso tenha algum requisito, alergia ou intolerância alimentar, por favor informe no ato da reserva. 

Incluem bebida de boas-vindas, vinho tinto e branco seleção Savoy ou cerveja ou refrigerantes e águas durante a 
refeição, digestivo Moscatel de Setúbal, café e petits fours 

CONDIÇÕES 
As propostas apresentadas são válidas para um grupo mínimo de 10 pessoas e máximo de 50 pessoas.
Este hotel é exclusivo para adultos, pelo que não são permitidas crianças com idade inferior a 16 anos.
Todos os preços apresentados são por pessoa e incluem IVA à taxa legal em vigor.
Alojamento
25% de desconto para estadia na noite do evento. O pedido de reserva deverá ser feito para: 
reservations.gardens@savoysignature.com. No momento da reserva, deverá ser mencionado o evento em questão.
Pagamento 
25% na confirmação e restante no final do evento.



Variedade de pão, manteigas aromatizadas
Sortido de canapés quentes e frios

SOPA
Aveludado de lentilhas com cenoura à Indiana

PEIXE
Lombinhos de dourada à Provençal molho Andaluz e romã 
Milho cremoso, pickles de cebola e alga nori

CARNE 
Chambão de vaca estufado, puré de ervilha e hortelã 
Batata ao forno com presunto e toucinho

SOBREMESA 
Delícia de caramelo e limão com molho de laranja e Grand Marnier
ou 
Trilogia de gelado com salada de fruta

Menu I



Variedade de pão, manteiga aromatizada
Misto de canapés quentes e frios 

ENTRADA 
Toriscado de beringela e tomate confitado com lascas de queijo da ilha
ou
Creme de alho-francês e palmito 

PEIXE 
Espada recheada com mousse de camarão molho de champanhe e lima 
Risoto de espargos 

CARNE 
Picanha assada com fruta grelhada 
Batata padeiro 
Glaceado de legumes 

SOBREMESA 
Bolo de requeijão, calda de morangos e manjericão
ou 
Fruta laminada
ou 
Prato de queijos e frutos secos

Menu II


