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Jacaranda &



WELCOME DRINK | JACARANDA |18:30

Canapés

Camarao Obsiblue e sabayon de algas

Foie gras Rocher
Cone de atum picante

Brandade, caviar e nata azeda
Tartelete de cogumelos e trufa

JANTAR19:30

Amuse-bouche
Toro de atum, chawan mushi, maracujd e ostra

Entrada
Gamba vermelha do Algarve, caranguejo real, ajo blanco, caviar,

pérolas de tomate nitro
Billecart-Salmon Rosé

Peixe
Robalo, carabineiro, puré de limao, alho fermentado, algas, emulséo

e lingote de caviar
Casa Ferreirinha, Anténia Adelaide Ferreira

Limpa-palato
Limonada

Carne
Wagyu AS, trufa branca, moriles, tartaro de Rubia Galega maturada,

espargos e molho bearnés
Quinta da Boavista Vinha do Oratdrio

Sobremesa
Améndoa, baunilha, yuzu, bergamota, hortela e chocolate branco

Frasqueira Boal 76

Cha3, café e petits fours

CEIA

OPGCAO MENU VEGETARIANO

Amuse-bouche
Alface, nozes e yuzu

Beringela, améndoa, maionese de soja, kimchi
Billecart-Salmon Rosé

Tortellini, beterraba, couve-flor, pinhdes, jus vegetal
Casa Ferreirinha, Antonia Adelaide Ferreira

Limpa-palato
Limonada

Arroz, trufa branca, alho negro e cogumelos
Quinta da Boavista Vinha do Oratdrio

Sobremesa
Lima&o, coco, manga e hortela

Frasqueira Boal 76

Ch4, café e petits fours

Creme de espargos com trufa
Tabua de queijos internacionais, compotas e frutas confitadas
Selegdo de paes e charcutaria Joselito
Camarao cozido, sapateira, lavagante e ostras

Sushi e sashimi

Hot dog de lavagante, maionese de trufa e caviar
Mini hambirgueres de picanha
Mini pregos de Rubia galega em bolo do caco com manteiga de alho

Buffet de sobremesas
Estacdo de gelados
Fruta laminada

Menu sujeito a alteragdes sem aviso prévio



