
24.12.2023

MERRY
CHRISTMAS
FELIZ NATAL



COUVERT

Artisan bread, homemade butter and extra virgin olive oil

Pão artesanal, manteigas caseiras e azeite extra virgem

STARTER | ENTRADA

Foie gras, brioche and tangerine in different textures

Foie gras, brioche e tangerina em diferentes texturas

Espumante Luis Pato Vinha Pan

FISH MAIN COURSE  | PEIXE

Codfish, potato foam, parsley and caviar

Bacalhau, espuma de batata, salsa e caviar 

Antão Vaz da Malhadinha

MEAT MAIN COURSE | CARNE

Beef fillet, corn, Jerusalem artichoke and truffled jus

Filete de novilho, milhos, alcachofra de Jerusalém e jus trufado

Quinta Vale D’Aldeia reserva Tinto

DESSERT | SOBREMESA

Raspberry, pistachio, vanilla and lime

Framboesa, pistácio, baunilha e lima

Blandys Boal 10 anos

Tea, coffee and petits fours

Chá, café e petits fours

150€
per person with selected drinks included
por pessoa com bebidas selecionadas



24.12.2023

MERRY
CHRISTMAS
FELIZ NATAL

Tribute Cosmopolitan Resort



COUVERT
Artisan bread, homemade butter and extra virgin olive oil

Pão artesanal, manteigas caseiras e azeite extra virgem

STARTER | ENTRADA
Carabinero, gyoza and crawfish consommé

Carabineiro, gyosa e consommé de lavagante

Veuve Clicquot Brut Yellow Label

FISH MAIN COURSE  | PEIXE
Turbot, lobster ravioli, nage and lemon
Pregado, ravioli de lagosta, nage e limão

Lobo Vasconcelos reserva branco

PALATE-CLEANSER | LIMPA-PALATO
Tangerine poncha

Poncha de tangerina

MEAT MAIN COURSE | CARNE
Tornedo Rossini, chanterelle mushrooms and asparagus

Tornedó Rossini, cogumelos cantarelos e espargos

Quinta do Crasto Vinhas Velhas 

PRE-DESSERT | PRÉ-SOBREMESA
Raspberry, pistachio and lime

Framboesa, pistácio e lima

DESSERT | SOBREMESA
Hazelnut, chocolate and caramel 

Avelã, chocolate e caramelo

H. M. Borges 15 Malvasia

Tea, co�ee and petits fours
Chá, café e petits fours

235€
per person with selected drinks included

por pessoa com bebidas selecionadas


