
SOPA
Creme de ervilhas com presunto

FRIOS
Saladas simples
(tomate, pepino, cebola, alface, beterraba, 
cenoura)
 Molhos diversos, pickles, azeitonas

SALADAS COMPOSTAS
Polvo de escabeche com ervas finas
e batata
Requeijão com tomate e manjericão
Salada de peito de frango com bacon 
tostado e misto de alfaces
 Salada de legumes assados 
Salada alface romana c/ crotões de pão
e molho César
Cocktail de Mariscos c/ ananás glaceado
Display de camarão
Display de carnes frias  
Display de presunto

QUENTES
Filete de perca com molho creole
 Lombinhos de bacalhau à Gomes de Sá
Perna de porco em vinha d’alhos em baixa 
temperatura 
 Poulet glaceado com limão e mel
Costeletas de borrego e molho de menta

ACOMPANHAMENTOS
Massa chinesa com soja e legumes mistos 
Tortellini com cremoso de queijo
Batata salteada 
Batata-doce assada
Arroz de segurelha  
Legumes mistos ao vapor

VEGETARIANO
Hambúrguer vegetariano 
Cuscuz salteado com legumes e 
frutos secos
Legumes assados
(pimentos, beringela, curgete
e cenoura)

SHOWCOOKING
Filetinhos de dourada com limão 

SOBREMESAS
Tarte de requeijão
Tarte day & night
Cheesecake de bolacha e banana
Bolo família
Panna cotta de mel de cana
 Tronco de Natal
Gelatina de morango
Pudim de caramelo
Seleção de pastelaria francesa 
Seleção de fruta laminada 
Tábua de queijos

SOBREMESA QUENTE
Strudel de maçã com molho
de baunilha

Jantar Especial
de Natal

24.12.2023

Menu Buffet 

Menu sujeito a alterações sem aviso prévio
126€ por pessoa


