
Jantar Especial
Ano Novo

31.12.2023

Menu Buffet 

180€ por pessoa

Menu subject to changes
without prior notice

SOPA
Creme de lagosta 

FRIOS
Saladas simples
(tomate, pepino, cebola, alface, beterraba, 
cenoura)
Molhos diversos, pickles, azeitonas

SALADAS COMPOSTAS
Display de peixes fumados 
Terrinas mistas de peixe 
Terrinas de carne 
Vol-au-vent de foie gras
 Espetadinhas de mozarela com tomate-cereja  
Quiche de abóbora com requeijão e nozes
Salada Niçoise de atum 
Salada de batata com iogurte
e salmão fumado
Salada Waldoorf
Bombons de legumes
Espetadinhas de frango com mel
e amendoim
Display de camarão
Display de lagosta 
Display de carnes frias  
Display de presunto

QUENTES
Crocante de salmão com gengibre e soja
Filete de dourada com molho de alho 
Espetadinhas de terra e mar
Lombinhos de borrego com ervas aromáticas
Filetinhos de porco a alentejana
Arroz de pato com enchidos 

ACOMPANHAMENTOS
Arroz selvagem
Ravioli à napolitana
Batata gratinada  
Batata-doce assada com aroma de mel 
e especiarias
Brócolos com manteiga de frutos secos
Cenoura vichy com feijão verde

VEGETARIANO
Caril de grão de bico 
Estufado de quinoa com legumes 
Legumes assados
(pimentos, beringela, curgete e cenoura)

SHOWCOOKING
Medalhões de filete de vaca

SOBREMESAS
Tarte de amêndoa 
Tarte de natas
Bolo rei 
Brownie de chocolate
Cheese cake caramelo salgado
Pudim de maracujá 
Panacota de frutos silvestres 
Gelatina tropical
Mousse chocolate com m&m
Seleção de pastelaria francesa Seleção de 
fruta laminada 
Tábua de queijos e enchidos

SOBREMESA QUENTE
Strudel de maçã com molho
de baunilha


