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SACCHARUM

JANTARDE GALA
NATAL

24 DEZEMBRO 2024



COCKTAIL
Bebida de boas-vindas e selecdo de canapés
By Chef Raul Ferreira

COUVERT
P&ao Natalicio, pdo de centeio
Azeite bioldgico, manteiga artesanal de especiarias

ENTRADA
Galantina de magret de pato selvagem, cogumelos morilles
Biscoito de pistacio, fragancia de vinho Madeira sercial

SOPA
Bisque
Camarao aromatizado, cognac

MASSA
Tortellini de massa fresca recheado com requeijdo do Santo da Serra
Abdbora marinada, emulsao de beterraba e hortela

CARNE
Tornedd de vitela com pancetta fumada
Vegetais baby, batata Anna, jus de ginja

SOBREMESA
Barrete de Pai Natal
Chocolate, tangerina,améndoa

PETIT FOURS
Trufa de chocolate e bolo de mel
Marshmallow de limao

BEBIDAS DURANTE O JANTAR
Vinhos selecdo Saccharum, cerveja, refrigerantes, sumos, dguas
Café, cha

160€

por pessoa



MENU VEGETARIANO

COCKTAIL
Bebida de boas-vindas e selecdo de canapés
By Chef Raul Ferreira

COUVERT
Pao Natalicio, pao de centeio
Azeite bioldgico, manteiga artesanal de especiarias

ENTRADA
Salada bulgur
Seitan, alface cogolho, cogumelos

SOPA
Cappuccino
Abdbora assada, caril

PASTA
Tagliatelle de beterraba
Curgete, espargos, queijo branco selado do Santo da Serra

PRATO PRINCIPAL
Arroz de beringela fumada
Vegetais, couve kale grelhada

SOBREMESA
Creme de tangerina
Castanhas caramelizadas

PETIT FOURS
Trufa de chocolate e bolo de mel
Marshmallow de limao

BEBIDAS DURANTE O JANTAR
Selegéo de vinhos Saccharum, cerveja, refrigerantes, sumos, dguas
Café, cha

160€

por pessoa



MENU DE CRIANGCA

COCKTAIL
Bebida de boas-vindas e selegao de canapés
By Chef Raul Ferreira

COUVERT
Pao Natalicio, pao de centeio
Azeite bioldgico, manteiga artesanal de especiarias

ENTRADA
Trouxas
Frango, legumes

CREME

Cenoura

PEIXE

Pargo assado
Esmagada de batata, feijdo verde

CARNE
Vitela
Esparguete, azeite, alho, brécolos

SOBREMESA
Barrete de Pai Natal
Chocolate, tangerina,améndoa

PETIT FOURS
Trufa de chocolate e bolo de mel
Marshmallow de limao

BEBIDAS DURANTE O JANTAR

Sumos, refrigerantes e dguas

80€

por pessoa
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