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COCKTAIL
Bebida de boas-vindas e sele¢cdo de canapés
By Chef Raul Ferreira

COUVERT
P&o de fermentag&o natural, pdo aleméo
Manteiga artesanal de pétalas de rosa

ENTRADA
Vieiras caramelizadas
Hdmus de ervilha, macaron de manga, miso

CALDO
Perdiz
Cogumelos pleurotos, massa vermicelli, piso de coentros

PEIXE
Cherne
Risoto de espargos, pickle de cenoura, molho de lavagante

CARNE
Filete Black Angus
Beringela caramelizada, praliné de couve-flor, alho negro fermentado, espuma de bearnés

SOBREMESA
Pavlova com pistécio
Frutos vermelhos e champanhe

PETIT FOURS
Financiers aux griottes
Tiramisu de café em chocolate

BEBIDAS DURANTE O JANTAR
Selecdo de vinhos Saccharum, cerveja, refrigerantes, sumos e dguas
Café, chd

295€

por pessoa



MENU VEGETARIANO

COCKTAIL
Bebida de boas-vindas e selecdo canapés
By Chef Raul Ferreira

COUVERT
Pao de fermentag&o natural, pao aleméo
Manteiga artesanal de pétalas de rosa

ENTRADA
Himus Muhammara
Abacate, citrinos, pérolas de gaspacho

SOPA
Cogumelos shitake
Pleorotus, vegetais, massa de arroz

PASTA
Strudel de espinafres, queijo vegan
Chutney de tomate-inglés bioldgico, pimenta rosa

PRATO PRINCIPAL
Moussaka de vegetais
logurte grego, paprika fumada, jus vegetal

SOBREMESA
Crumble de péro regional
Frutos silvestres

PETIT FOURS
Financiers aux griottes
Tiramisu de café em chocolate

BEBIDAS DURANTE O JANTAR
Vinhos selecdo Saccharum, cerveja, refrigerantes, sumos e dguas
Café, cha

295€

por pessoa



MENU DE CRIANCA

COCKTAIL
Bebida de boas-vindas e selecdo de canapés
By Chef Raul Ferreira

COUVERT
Pao de fermentacg&o natural, pao aleméo
Manteiga artesanal de pétalas de rosa

ENTRADA
Cesto de mozarela
Rucula, tomate-cereja

SOPA
Cremoso
Abdbora, espinafres

PEIXE
Salméao grelhado
Lasanha de vegetais

CARNE
Filete Black Angus
Batata parisian, ervilha, rabanete

SOBREMESA
Pavlova com pistacio
Frutos vermelhos

PETIT FOURS
Financiers aux griottes
Tiramisu de café em chocolate

BEBIDAS DURANTE O JANTAR

Sumos, refrigerantes e dguas

148€

por pessoa
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