
VEGETARIAN MENU

Cocktail
Welcome drink and canape selection 
by Chef Raul Ferreira

Starter
Beetroot carpaccio, sprouts from the Chef’s garden and tru�es

Soup
Vegetable soup, shiitake mushrooms and rice noodles 

Risotto
Pumpkin risotto, sa�ron filaments, asparagus and tru�e jus

Main course
Vegetarian cannelloni, bean hummus, mustard seed layer and shiso

Dessert
Raspberry, chocolate and pistachio

Drink during dinner
Saccharum selection wines,
beer, so� drinks, juices and water

Co�ee, tea & petits fours

550€ per person 

ANO NOVO 
Jantar de Gala

31.12.2023



MENU

Cocktail
Bebida de boas-vindas e seleção de canapés
do Chef Raul Ferreira

Entrada 
Gamba e lagosta, espuma de sangria de champanhe, sorvete de 
tangerina, puré de lima e ovas de salmão 

Risotto
Risoto de açafrão, cogumelos e trufa preta 

Peixe
Salmonete, puré de couve–flor, funcho grelhado e aïoli
de beterraba 

Carne
Filete mignon de vitela, javali lacado em mel de rosmaninho,
batata anna, escalope de foie gras e espargos verdes

Sobremesa
Framboesa, chocolate e pistácios 

Bebidas durante o jantar
Vinhos seleção Saccharum,
cerveja, refrigerantes, sumos e águas

Café, chá & petits fours

270€ por pessoa

Sala Melaço///


