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c Saladas

Polvo glaciado em teriyaki, abacaxi fumado em paprica
Barriga de leitdo assada em sweet chili, couve roxa, passas
Feijao verde, azeitonas pretas, ovo cozido, pimentos
confitados, rebentos de soja, vinagrete de sésamo e soja
Pérola de couscous, romas, beringela, agrido, queijo
mozarela de bufala, reducao de balsamico, mel e pesto
Cascata de camarao

Selecdo de peixes fumados

Variedade de carnes frias

Alfaces, tomate, cehola roxa, pepino, pimentos, rabanetes,
cornichons, tomate-cherry confitado, alcaparras, crottons,
ovo cozido

Vinagrete de mel e balsamico,

molho de iogurte e pepino ML

Tronco natalicio

Bolo de cenoura recheado com
ganache

Cheesecake de Nutella

Tarte de limao merengada
Semifrio de mel de cana
Crepes com banana, molho de
chocolate

Fruta laminada

Selecdo de queijos

Sopa

Aveludado de aipo aromatizado
com Moscatel de Setubal,
manjericao e fio de azeite gourmet

Estacdo da Chef

Salmao coulibiac

Peito de peru assado recheado com salva,
cebola e castanha

Molho de arandos

Molho tradicional inglés de pao CEE @I G (SIS

Aperitivo

Espumante Montanha
Reserva Brut

Vinho branco

Royal Savoy selection

Vinho tinto

Royal Savoy selection

Vinho sobremesa

Madeira wine, Bual, 5 years

Quentes

Robalo confitado em azeite, espinafres salteados,
molho de champanhe

Picanha assada, molho de cerveja preta

Filete de porco, ameixas glaciados, molho de vinho
Madeira

Batata fondant

Arroz basmati em aroma de lacia-lima

Chana massala de grao-de-bico, abdhora e coentros
Ragotit de cogumelos e massa fusilli

Cherovias assadas 70€
Couve de Bruxelas por pessoa
Ervilhas e chalotas salteadas Condicoes especiais para membros

Savoy Signature Vacation Club
members




