25.12.2024

Almoco Buffet
de Natal

Atum tataki envolto em sésamo, rebentos de soja
marinados

Vieiras, endivias, péssego e racula em reducdo de citrinos
Supremo de frango grelhado, bulgur, abacaxi, molho de
manga

Espargos grelhados, cogumelos, requeijao, nozes peca,
azeite de ervas

Lentilhas, tomate seco, tofu, azeitonas

Beterraba em escabeche com laranja e mel -

SALADAS

L
Piramide de camarao
Selecdo de peixes fumados e curados &
Mescla de alfaces, pepino, tomate, cenoura, pimentos,
cebola roxa, pickles, gomos de lima, alcaparras
Vinagrete, maionese, T SOB RfMNES‘L}
molho cocktail, molho remoulade, molho tartaro . ronco de Nata
Croquembouche
SOPA Charlotte de maracuja

Torta de morango

Creme de funcho e batata-doce, queijo feta . .
Cheesecake americano com compota

ESTACAO DO CHEF - ~ deamora
Peru assado com recheio natalicio Tarte frangipane Qe cerejas Kirsch
Molho do assado Trllog}a de chocolate
Molho de arandos Panquecas de abobora e Nptella

Fruta laminada

Molho tradicional inglés de pa
0tho tradicional Ingics de pao Selecdo de queijos e frutos secos

QUENTES e o
Bacalhau assado com pimentos e cebola, Q (;Flt ou}fs
tapenade de azeitonas aieoucha
Robalo confitado, esparregado, molho vierge
Medalhoes de vaca, molho de cogumelos Es AII\)fRI T ‘}/10
Perna de borrego assada, jus de borrego ‘spumanltqe ) Ol}ti};l d
Stir-fry de massa, legumes, lqp}ale seco e pesto VLVH?)S(;S’%NES
Lasanha de espinafres, requeijao e pinhoes Selecio Roval Savor
Batata assada em azeite, paprika e ervas finas ¢ e(ge';)VHOE)aTIJE\II\;g
Arroz de acafrdo e frutos secos Selecd (j RO
Cherovias assadas avoy
z VINHO SOBREMESA
Legumes d salteados
caumes da cpoca saltearios Vinho Madeira, Bual, 5 anos
74€
por pessoa
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