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A Quadra
Festiva no
Royal
Savoy

Bem-vindo ao hotel Royal Savoy!

Sentimo-nos honrados por escolher celebrar
esta época festiva connosco.

Natal, Réveillon, Savoy — perfeita trilogia repleta
de tradicéo e requinte, que se renova a cada ano
que passa.

O Funchal veste-se de luz e de cor, logo no
inicio de dezembro, para dar as boas-vindas a
época Natalicia. As lojas apinhadas de gente

e decoradas a preceito atraem pela habitual
azdfama da época. As esplanadas fervilham
repletas de forasteiros e locais. Cheiroaabeto e
a pinheiro, cheiro as frutas da estagéo, que nesta
altura do ano estdo no auge do seu esplendor.

O aroma é intenso e inconfundivel, é o cheiro
caracteristico da Festa na Madeiral

As boas-vindas ao Ano Novo sdo marcadas

pelo saltar das rolhas das garrafas de
champanhe previamente arrefecidas. A luz dos
multicoloridos fogos-de-artificio que se erguem
imponentes do mar e das encostas, em perfeita
sintonia cromdtica, anuncia a chegada do Ano
Novo.

Celebre a magia da quadra natalicia!

No Royal Savoy os dias 24, 25,26 e 31de
dezembro e O1de janeiro sdo dias de festa.
Fazendo jus a localizagao privilegiada do hotel,
bem junto ao mar e a dois passos do centro da
cidade, de frente para o deslumbrante anfiteatro
da bafa que, nesta época do ano, se apresenta
profusamente iluminado, o nosso programa

de festejos foi meticulosamente preparado a
pensarem si.

Na Savoy Signature a quadra festiva é sempre
sinénimo de muita festa e muita diverséo, por
isso recomendamos a reserva antecipada de
mesa, a fim de evitar contratempos de tltima
hora. Da nossa parte fica a garantia do nosso
compromisso caraterizado pela exceléncia na
arte de bem receber.

Royal Spa
12 piso | Tercaa Sdbado, das 10:00 as 19:00

O Royal Spa é um reftigio no nosso hotel,
reforcado com uma série de instalagdes,
incluindo salas de terapia e tratamentos, bem
como hidromassagem. Desfrute do uso gratuito
da sauna, banho turco, duche tropical, bem como
da piscinainterior aquecida e ginasio.

Delicie-se com os tratamentos de spa,
garantindo a revitalizagdo do seu corpo,

mente e espiritol O Royal Spa conta com um
servigo altamente profissional, cosméticos eco

certificados e produtos de beleza 100% naturais,

com ingredientes orgénicos. Uma inesquecivel
experiéncia de bem-estar!

Piscina interior e gindsio
Rés-do-chao | Aberto das 07:00 as 20:00

Durante as Festividades Natalicias...

Restaurante Armada
Rés-do-chao |Jantar servido das 19:00 as 22:00

O nosso Restaurante Armada é o local
perfeito para jantar durante as festas. Aqui
pode desfrutar do melhor que tem a nossa
gastronomia, saboreando os novos pratos
apresentados no menu ala carte, bem como
outras iguarias elaboradas pelos nossos Chefs.
Delicias festivas e tentadoras a sua escolha.

O hotel Royal Savoy reserva-lhe um ambiente
familiar e altamente personalizado, fruto de um
empenho dedicado e atencioso por parte de
toda a nossa equipa.

Na eventualidade de teralgum requisito
dietético, queira por favor informar-nos para que
anossa Chef possa encontrar uma substituigdo
adequada. Informamos que também temos
disponiveis menus vegetarianos, sem gliten e
para criangas.

AOVAL SAY Y

Bar & Restaurante Neptunus
Piso O - Solario | Aberto das 10:00 as 22:00*
*mediante condi¢des climatéricas

Sao varios os motivos para nos visitar no
Neptunus! Posicionados agradavelmente no
nosso solario e de frente para o mar, com ampla
vista sobre o Atlantico, neste conceito de
cozinha, abordamos uma versdo moderna da
gastronomia mediterranica, com foco em peixe
fresco e especialidades de mariscos.

Num ambiente descontraido a beira da

piscina, saboreie uma ampla selegéo de pratos
regionais, smoothies, sumos e as melhores
criagdes de cocktails, ideais para almogos leves
e lanches durante o dia. Viva uma experiéncia
gastrondémica eco, com pratos criativos de peixe
e marisco e desfrute da sua refeicdo em noites
tipicamente amenas.

Para jantar, é necessario reservar a sua mesa. Por
favor, contacte arececéo.

Piano Bar
Rés-do-chao | Aberto das 18:00 as 00:00
Mdsica ao vivo das 20:30 as 23:00

O elegante Piano Bar é ponto de encontro para
um aperitivo, um cocktail ou um digestivo. Pela
noite dentro podera dangar ao som dos nossos
musicos. A sua escolha terd uma variada lista
de cocktails, fruto do talento e experiéncia da
nossa equipa de bar.

Thatcher’s Bar
8¢ piso | Aberto das 10:00 as 23:00

Happy Hour das 18:30 as 20:30 com mdusica ao
vivo

Temos o orgulho de oferecer uma ampla selegao
de gins, incluindo ndo sé marcas internacionais,
mas também uma marca regional feita em
destilarias locais, complementada por uma
variedade de botanicos e ténicos para aquele
G&T perfeito ou um delicioso cocktail de gin.
Aprecie a sua bebida preferida ou uma bebida
festiva e prove as saborosas tapas, desfrutando
de uma fantastica vista sobre o Atlantico,

o cenario perfeito para uma experiéncia
inesquecivel e uma bebida para recordar. As
sessbes de happy hour tornam-se ainda mais
especiais com agraddvel musica ao vivo.



Dé inicio as
celebracoes
Natalicias

Véspera de Natal
Terga, 24 de dezembro

Restaurante Armada
Rés-do-chéo

PEQUENO-ALMOCO BUFFET

Servido das 07:30 as 10:30

Inicie o seu dia com um irresistivel pequeno-
almogo ao som de piano pelo André Sousa.

The Piano & Galley Lounge

Rés-do-chao | Servido as 19:00

JANTAR DE GALA “NOITE DE NATAL"
FESTIM DE SABORES COM UM MENU
REQUINTADO

Vamos oferecer-lhe umainesquecivel noite de
Natal!

Saboreie um menu especial recheado de
especialidades da época, enquanto aprecia os
mais saudosos éxitos musicais desta quadra,

ao som do piano interpretado por Jo Martins,
de seguida, o Mystic Soul Trio, assegurarda um
ambiente animado com um repertério que com
certeza o fard querer dangar. Completando

o cendrio, o Ensemble Vocal Voce Jubilo,
apresentara as mais belas cangdes de Natal.
Serad uma noite memoravell

162€ por pessoa, incluindo aperitivo, vinhos
selecdo Premium Royal Savoy, digestivo, petit
fours, café ou cha durante o jantar.

A reserva de mesa é obrigatdria. Por favor,
contacte arececao.
Dress code: traje formal.

Toda a magia do
Natal esta aqui!

Dia de Natal
Quarta, 25 de dezembro

Restaurante Armada
Rés-do-chao | Servido das 07:30 as 10:30

PEQUENO-ALMOCO BUFFET

Bom Dia Pai Natal

Nesta manha especial o pequeno-almogo sera
servido com espumante aos sons musicais de
piano tocados pelo Jo Martins.

The Piano & Galley Lounge
Rés-do-chao | Servido as 13:00

ALMOCO DE NATAL

N&o falte ao nosso sumptuoso almogo buffet
onde encontrara o expoente das especialidades
da Chef com um toque natalicio que, aliado a
magia do som das mais bonitas melodias de
saxofone por Rolando Faria, criard o cenario ideal
para um inesquecivel almogo de Natal.

74€ por pessoa, incluindo aperitivo, vinhos
selecdo Royal Savoy, digestivo, petit fours, café
ou cha durante o almogo.

Para reservar a sua mesa, por favor contacte a
recegao.

Restaurante Armada
Rés-do-chéo | Servido das 19:00 as 22:00

JANTAR BUFFET DE NATAL
Delicie-se com as especialidades dos nossos
Chefs na mesa de buffet.

63€ por pessoa, incluindo aperitivo, vinhos
selecdo Royal Savoy, digestivo, petit fours, café
ou cha durante o jantar

Para reservar a sua mesa, por favor contacte a
recegao.
Dress code: traje informal.

Piano Bar
Rés-do chao | Aberto das 18:00 as 00:00

Musica ao vivo das 20:30 as 23:00

Ap0s o jantar, venha saborear o seu cocktail
favorito no Piano Bar, enquanto o talentoso duo
musical, Sérgio Capelo & Marina Trindade é a
garantia de uma noite animada com os melhores
ritmos.

Primeira Oitava
Quinta, 26 de dezembro

Restaurante Armada
Rés-do-chao | Servido das 07:30 as 10:30

PEQUENO-ALMOCO BUFFET
Desfrute do seu pequeno-almogo ao som de
piano pelo Fernando Lopez.




Restaurante Armada
Rés-do-chéo | Servido das 19:00 as 22:00

JANTAR BOXING DAY

Para esta noite, a nossa Chef serve-lhe apenas o
melhor.

Desfrute de um menu requintado num ambiente
acolhedor, enriquecido por uma excelente
selecéo de vinhos portugueses ao jantar.

57€ por pessoa, incluindo aperitivo, vinhos
selecdo Royal Savoy, digestivo, petit fours, café
ou cha durante o jantar

Para reservar a sua mesa, por favor contacte a
recegao.
Dress code: traje informal.

Piano Bar
Rés-do chao | Aberto das 18:00 as 00:00

Musica ao vivo das 20:30 as 23:00

Inicie aqui a sua noite saboreando o nosso
aperitivo do dia.

Para terminar a noite experimente o nosso
digestivo, dangando ao som das mais belas
melodias pelo talentoso saxofonista Basilio
Sousa.

Fim de Ano,
Terca, 31de dezembro

Restaurante Armada
Rés-do-chao | Servido das 07:30 as 10:30

PEQUENO-ALMOCO BUFFET
Desfrute do seu pequeno-almogo ao som de
piano pelo Jo Martins.

The Piano & Galley Lounge
Rés-do-chao | Servido as 19:00

NOITE DE REVEILLON-GLITZ AND GLAMOUR
Um serdo cheio de glamour que ficard para
sempre na sua memoria.

Preparamos um sumptuoso menu de gala com
seis pratos, incluindo vinhos Premium Savoy. Ao
piano estard Sérgio Capelo. Dé as boas-vindas
ao Novo Ano com muita musica e alegria, ao som
do Kontraband, especialmente para a ocasido.

352€ por pessoa: Jantar de gala, incluindo
aperitivo, vinhos Premium Savoy, café com
petit fours, champanhe com canapés durante
o espetaculo de fogo de artificio, no terrago
exclusivo do 102 piso.

PLANO DE MESAS
A fim de criarmos um ambiente mais festivo,
teremos mesas para 6 e mais pessoas.

A reserva de mesa é obrigatdria. Por favor,
contacte arececao.
Dress code: traje informal (fato escuro).




Feliz Ano Novo. A festa
continua!

O ambiente festivo também.

Dance pela noite dentro. Os nossos talentosos
musicos prometem muita animagéo, com um
excelente repertdrio para todos os gostos.

ENTRADA PARA ASSISTIR
AO FOGO DE ARTIFICIO
Terrago, 10 @ piso.

O acesso ao nosso terrago exclusivo no 102
piso esta disponivel a partir das 23:30 para os
hospedes residentes que ndo participam no
jantar de gala.

€60 por pessoa, incluindo o servigo de
champanhe e canapés.

Para reservar, por favor contacte arececéo.

Nao se esqueca de ser feliz.
Bem vindo ao
Novo Ano em
estilo! Comece

2025 da melhor
maneira possivel.

Ano Novo
Quarta, 01de janeiro

Restaurante Armada
Rés-do-chao

PEQUENO-ALMOCO BUFFET
Servido das 07:30 as 11:00

‘Bom Dia Ano Novol

Desfrute de um relaxante pequeno-almogo,
servido com espumante aos sons musicais de
piano tocados pelo Jo Martins.

JANTAR BUFFET ANO NOVO
Servido das 19:00 as 22:00

O nosso restaurante é o local perfeito parao
primeiro jantar do ano.

Desfrute de deliciosas opgdes selecionadas do
nosso buffet especial da Chef.

63€ por pessoa, incluindo aperitivo, vinhos
selegédo Royal Savoy, digestivo, petit fours, café
ou cha durante o jantar

A reserva de mesa é obrigatéria. Por favor,
contacte arececao.
Dress code: traje informal.

Piano Bar
Rés-do chao | Aberto das 18:00 as 00:00

Musica ao vivo das 20:30 as 23:00

O elegante Piano Bar é o ponto de encontro para
um aperitivo, um cocktail ou um digestivo.

Nesta noite, o talentoso duo musical Sérgio
Capelo & Cristina Barbosa é a garantia de uma
noite animada com os melhores ritmos para
dangar.

A familia Savoy
Signature

deseja-lhe um otimo e
Feliz Natal, ¢ um

Ano Novo repleto de
realizacoes e sucessos!

Este programa e menus apresentados estéo
sujeitos a alteragdes.

Para mais informacdes, por favor contacte a
rececdo do hotel, ou marque ‘9" no telefone do
seu quarto.




24.12.2024

Noite de Natal
Jantar de Gala

ENTRADAS
Vieiras lacadas, pur¢ de batata-doce, chutney de tangerina,
jus de lagosta, ikura, micro-ervas e frutos silvestres

I SOPA

Cappuccino de castanhas, espuma de funcho e requeijao

PEIXE
Pargo assado, beterraba e batata gratinada, puré de
espinafres, tomate-cereja, rabanete, emulsao de maracuja
€ CoCo, azeite de coentros

LIMPA-PALATO
Sorvete de tamarilo e hortela

CARNE
Tornedo de novilho, risoto de cogumelos porcini e shimeji,
cenoura baby caramelizada, molho Moscatel de Setubal

SOBREMESA
Bavaroise de framboesa, marshmallow de lima,
praliné de frutos secos, gelado de iogurte

Petit fours
Café ou cha

APERITIVO: Espumante Montanha Reserva Brut
VINHO BRANCO: Selecao Premium Royal Savoy
VINHO TINTO: Selecao Premium Royal Savoy
VINHO SOBREMESA: Vinho Madeira, Bual, 10 anos

162€ por pessoa
Condicoes especiais para membros
Savoy Signature Vacation Club
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25.12.2024

Almoco Buffet
de Natal

SALADAS

Atum tataki envolto em sésamo, rebentos de soja
marinados

Vieiras, endivias, péssego e rucula em reducao de
citrinos

Supremo de frango grelhado, bulgur, abacaxi, molho
de manga

Espargos grelhados, cogumelos, requeijao, nozes peca,
azeite de ervas

Lentilhas, tomate seco, tofu, azeitonas

Beterraba em escabeche com laranja e mel
Piramide de camarao

Selecao de peixes fumados e curados

Mescla de alfaces, pepino, tomate, cenoura, pimentos,
cebola roxa, pickles, gomos de lima, alcaparras
Vinagrete, maionese,

molho cocktail, molho remoulade, molho tartaro

SOPA
Creme de funcho e batata-doce, queijo feta

ESTACAO DO CHEF

Peru assado com recheio natalicio
Molho do assado

Molho de arandos

Molho tradicional inglés de pao

QUENTES

Bacalhau assado com pimentos e cebola,
tapenade de azeitonas

Robalo confitado, esparregado, molho vierge
Medalhoes de vaca, molho de cogumelos
Perna de borrego assada, jus de borrego
Stir-fry de massa, legumes, tomate seco e pesto
Lasanha de espinafres, requeijao e pinhoes
Batata assada em azeite, paprika e ervas finas
Arroz de acafrao e frutos secos

Cherovias assadas

Legumes da época salteados

;
. &7
Y AN

(\“ >
SOBREMESA
Tronco de Natal
Croquembouche
Charlotte de maracuja
Torta de morango
Cheesecake americano com compota
de amora
Tarte frangipane de cerejas e Kirsch
Trilogia de chocolate
Panquecas de abobora e Nutella

Fruta laminada
Selecao de queijos e frutos secos

Petit fours
Café ou cha

APERITIVO: Espumante Montanha
Reserva Brut

VINHO BRANCO: Selecao Royal Savoy
VINHO TINTO: Selecao Royal Savoy
VINHO SOBREMESA: Vinho Madeira, Bual,
5 anos

74:€ por pessoa
Condigoes especiais para membros
Savoy Signature Vacation Club
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Salmao, batata, maionese de caril, racula, nozes - fa 4
Mexilhao meia concha, molho gremolata =< 4 t}
Rosbife, espargos grelhados, queijo Sao Jorge, i R W
creme de mostarda &%
Salada Waldorf, nozes pecan caramelizadas
Quinoa, tofu, seitan e cogumelos caramelizados em
molho BBQ
Salada mediterranea: tomate, azeitonas, queijo feta,
pimentos,
cebola roxa, vinagrete de orégaos
Piramide de camarao
Selecao de carnes assadas e laminadas
Mescla de alfaces, pepino, tomate,
cenoura, pimentos, SOBREMESA

cebola roxa, pickles, gomos de lima,
alcaparras

Vinagrete, maionese,

molho cocktail, molho remoulade,
molho tartaro

SOPA
Creme de tomate com azeite de manjericao,
presunto desidratado

ESTACAO DA CHEF

Lombo de porco recheado com castanhas
e alheira

Cremoso de mostarda

Molho do assado

Molho de arandos

QUENTES

Filete de espada, chutney de

maracuja banana e citrinos

Espadarte, molho de Pernod e funcho assado
Pato assado com tangerina e mel

Batata salteada, bacon, cebola e salsa
Batata-doce com mel e aguardente

Arroz pilaf

Legumes assados

Tronco natalicio

Arvore de madalenas de pistachio
Bolo Ferrero Rocher

Tarte de Eggnog

Pudim abade de Priscos
Semifrio de chocolate branco e
red velvet

Cassata natalicia: vinho Madeira,
frutas secas e cristalizadas

Fruta laminada

Selecao de queijos e frutos secos

Petit fours
Café ou cha

APERITIVO: Espumante Montanha
Reserva Brut

VINHO BRANCO: Selecao Royal Savoy
VINHO TINTO: Selecao Royal Savoy
VINHO SOBREMESA: Vinho Madeira,
Bual, 5 anos

63€ por pessoa
Condigoes especiais para membros
Savoy Signature Vacation Club



26.12.2024

Jantar Boxing
Day

ENTRADAS
Aumoniere de cogumelos, espinafres, chévre
cheese e nozes, salada de micro-ervas

SOPA
Sopa de peixe da nossa costa,
tostas finas

CARNE
Supremo de pintada braseado com salva e tomilho,
batata gratinada, espargos verdes, velouté de aves
e mostarda

SOBREMESA
Pera bébada em vinho Madeira,
panna cotta de mascarpone, crumble de avela

Petit fours
Café ou cha

APERITIVO: Espumante Montanha Reserva Brut
VINHO BRANCO: Selecao Royal Savoy
VINHO TINTO: Selecao Royal Savoy
VINHO SOBREMESA: Vinho Madeira, Bual 5 anos

57€ por pessoa
Condicoes especiais para membros
Savoy Signature Vacation Club
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Réveillon
Jantar de Gala

ENTRADAS
Carabineiro, cannelloni de arroz venere de nori e camarao, gel
de cenoura e gengibre, alho-francés, tomate-cereja, pepino,
extrato de coentros, jus de carabineiro, salicornia,
broa de tinta de choco

SOPA
Consommé, noisette de novilho, trufa, tuile de tomate

PEIXE
Salmonete braseado, risoto de lagosta e lima,
maionese de beterraba, ikura, beurre blanc de ervilha

LIMPA-PALATO
Sorvete de champagne e maracuja

CARNE
Borrego de carré¢, sphere de borrego e foie gras, mil-folhas de
batata-doce, nabo e cenoura baby, jus de borrego ¢ menta

QUETJO
Queijo chévre com cinzas macerado em rum regional,
compota de uva, framboesa, melba de bolo de mel

SOBREMESA
Doze badaladas de financier de chocolate,
praliné de aveld, ganache de amora

Petit fours
Café ou cha

APERITIVO: Champanhe Pommery Brut Apanage
VINHO BRANCO: Selecao Premium Royal Savoy
VINHO TINTO: Selecao Premium Royal Savoy

352€ por pessoa

Condicoes especiais para membros
Savoy Signature Vacation Club




01.01.2025

Jantar Buffet
de Ano Novo

SALADAS

Salmao em gravlax, rucula e iogurte
Marisco com molho cocktail

Salada Caesar de frango

Salada picante de bife Thai: pepino, abacate,
tomate-cereja e cebola roxa

Batata, maionese, pickles e bacon tostado
Edamame, cogumelos e humus

Piramide de camardo
Salmao fumado, frutti del cappero, iogurte e lima

Mescla de alfaces, pepino, tomate,
cenoura, pimentos,
cebola roxa, pickles, gomos de lima,

alcaparras S?%REbl\TEiA
Vinagrete, maionese, Bolo de bolacha
molho cocktail, molho remoulade, . Ch;.arlotte de chocolate
molho tartaro Torta de formigueiro com ganache de
COCo
SOPA Cheesecake de manga
Sopa parmentier de acafrdo, Tar;e de naFa
mousse de requeijao Pudim de laranja
Semifrio tropical
ESTACAO DA CHEF i 5 Fruta laminada
Bife Wellington Selecao de queijos e frutos secos
Molho Rossini -
Molho péri di
olho périgourdine oo o
QUENTES .
Bodiio assado com batata-doce APERITIVO: Espumante Mo.ntanhril Reserva Brut
e azeite de coentros VINHO BRANCO: Selecao Royal Savoy

VINHO TINTO: Selecao Royal Savoy

Robalo com meunieére de lapas / ;
VINHO SOBREMESA: Madeira wine,

Medalhoes de porco, molho de maca

Ragout de cogumelos e beringela Bual 5 anos
Batatinhas salteadas com azeite

de ervas e alho 63€ por pessoa
Arroz de segurelha Condigoes especiais para membros

Legumes salteados Savoy Signature Vacation Club




